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Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas 
terminales, reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), continúa 
con su tendencia a la baja al registrar un IPM de 106.28. Es decir, que 
el promedio mensual de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y 
Pichincha presentaron una disminución de 0.77% con respecto al mes 
anterior y de 6.46% en comparación a agosto del 2015.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por una reducción 
en los precios del maíz suave choclo, cebolla colorada, papa súper 
chola, arveja tierna, haba tierna, tomate riñón, arroz, limón y brócoli; 
productos que contribuyen en un 45% al decrecimiento agregado del 
Índice. Del resto de productos mayoristas que conforman la canasta del 
IPM, el 46% se mantuvieron constantes en su precio o reportaron una 
leve disminución, con una mínima contribución al descenso agregado 
del Índice (17%). Finalmente el 35% de los productos mostraron precios 
con una tendencia al alza (contribución agregada al índice de 39%).

Análisis Zonal:
En los precios en los mercados mayoristas de Carchi e Imbabura de la 
Zona 1, se observa una tendencia a la baja, al registrar un decrecimiento 
en 21 de los 30 productos monitoreados; y uno mantuvo su valor 
anterior, siendo la papa de variedad única, cuyo precio por segundo mes 
consecutivo en el mercado intermedio de Bolívar fue de USD 13,27 el 
quintal de 100 libras.

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Al menos cuatro son 
los productos de la zona que aportan a la tendencia del IPM nacional; 
siendo la cebolla colorada nacional seca, cebolla perla nacional seca, 
brócoli y maíz suave choclo, viéndose reflejado en los precios del 
Mercado Mayorista Terminal de Quito.

Según la ESPAC 2015, el 7% de la producción nacional de maíz suave 
choclo proviene de la Zona 1, lo que equivale a 5,761 t/año. De acuerdo a 
la misma fuente, Imbabura contribuye  con el 98% de la producción zonal 
y su rendimiento promedio alcanza las 2.81 t/ha. Los cantones con mayor 

representación en la producción de la fruta mencionada son Otavalo, San 
Miguel de Urcuquí y Cotacachi. 

Principales productos zonales con tendencia al alza: El 29% de los 
productos analizados en el Mercado Mayorista de Ibarra presentan  
incrementos en sus precios, mientras que en la provincia del Carchi fue del 
23% (13% en el mercado de Bolívar y el 40% en San Gabriel). 
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De los 17 productos monitoreados en Imbabura, únicamente cuatro 
superaron un crecimiento del 5%: la cebolla blanca en rama, col, 
naranjilla hibrida y pimiento; debido principalmente a las condiciones 
edafoclimáticas registradas en agosto, mes donde generalmente el 
verano se manifiesta en su plenitud; acontecimiento climatológico que 
desencadena el desarrollo de plagas como trocadores o minadores en 
los cultivos. Además, debido a la deficiencia hídrica que se reporta en el 
periodo junio-agosto en todos los años, los agricultores optan por limitarse 
a la siembra de legumbres y hortalizas, promoviendo así un leve descenso 
en la oferta de tales productos en los mercados.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 71% de los 
productos analizados en el mercado de Ibarra presentan una tendencia 
a la baja en sus precios. El 69% de lo productos registraron una reducción 
en sus precios, en la provincia de Carchi (88% en el mercado de Bolívar y 
40% en San Gabriel).
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Las condiciones climáticas registradas en la provincia del Carchi han 
promovido el crecimiento de la producción de los cultivo de cebolla 
colorada nacional seca, cebolla perla nacional seca, fréjol tierno en vaina 
cargabello y paragache; consecuentemente sus precios en los mercados 
de influencia disminuyeron en un rango del 5% al 43%, como se indica 
en el gráfico anterior, beneficiando directamente a los consumidores del 
los productos mencionados.
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