
Suscripciones a: dapi@magap.gob.ec/ Telf.: + (593 2) 3960-100 • Ext. 3522
Website: http://sinagap.agricultura.gob.ec

© Permitida la reproducción total o parcial, así como su traducción
     a cualquier idioma, citando la fuente 

Boletín de Precios Mayoristas
Zona 3

   Febrero — 2016

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas terminales 
reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), cambia su tendencia 
para este mes al registrar un IPM de 112.44, es decir que el promedio 
mensual de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y Pichincha 
presentaron un incremento del 0.14% con respecto al mes anterior y un 
aumento de 3.78% en comparación a febrero del 2015, siendo opuesto a 
la tendencia mensual del año pasado.

Índice de Precios Mayoristas
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por el aumento en 
los precios del tomate riñón de invernadero, arveja tierna en vaina, arroz 
pilado natural grano largo, lechuga, lenteja, mora de castilla y manzana 
importada; productos que contribuyen en un 40% al incremento 
agregado del Índice. Del resto de productos mayoristas que conforman 
la canasta del IPM, el 41% se mantuvieron constantes en su precio o 
reportaron una leve subida con una mínima contribución al crecimiento 
agregado del Índice (9%), y finalmente el 47% de los productos mostraron 
precios con una tendencia a la baja.  

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas nacionales es al alza. 
En los mercados mayoristas de la Zona 3 se presenta una tendencia 
similar, al registrar un aumento en 43 de los 69 productos monitoreados, 
exceptuando los productos pecuarios. 

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos que 
influyen en la tendencia que registra el IPM nacional, como la lechuga, 
tomate riñón de invernadero y haba tierna en vaina, factor que se refleja en 
el aumento de los precios en el Mercado Mayorista Terminal de Guayaquil.

Según la ESPAC (2014), el 44%  de la producción nacional de papa proviene 
de la Zona 3, lo que equivale a 193,281 toneladas métricas anuales, de 
la cual Chimborazo contribuye con el 44% de la producción zonal y su 
rendimiento promedio es 14.04 tm.

Principales productos zonales con tendencia al alza: El precio del 63% 
de los productos analizados en el Mercado Mayorista de Riobamba 
registraron un aumento, el 64% en el mercado de Ambato y en Latacunga 
el 59% de los productos presentaron esta tendencia.
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La lechuga, tomate riñón de invernadero, brócoli, maíz suave choclo 
y haba tierna en vaina son los productos que presentaron un mayor 
incremento en sus precios. La lechuga tuvo un aumento debido a que 
en las zonas de Chimborazo (Chambo) y Tungurahua (Cunchibamba), 
presentaron una reducción del área cultivada, razón por la cual hubo una 
baja de la oferta productiva. Además en las zonas productivas de tomate 
riñón de invernadero, el cultivo se encuentra en etapa de desarrollo 
vegetativo.
 
Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 37% de los 
productos que se analizaron en el mercado de Riobamba, presentan una 
tendencia a la baja; el 41% de los productos en el mercado de Latacunga 
y un 36% para la provincia de Tungurahua. 
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Para el mercado “EP - EMMPA Riobamba”, productos como el aguacate 
fuerte, tomate de árbol, zanahoria amarilla, papa fripapa y papa súper 
chola, son los que presentaron una mayor reducción en sus precios. La 
zanahoria amarilla registró una disminución debido a que en las zonas 
de Chimborazo (Guano y Guamote) se ha incrementado el área plantada 
del cultivo, obteniendo una mayor producción para su comercialización 
en mercados locales. El aguacate fuerte tuvo una baja en su precio, por 
el ingreso de producción proveniente de Guayllabamba.
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