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Boletín de Precios Mayoristas
Zona 3

			   Junio — 2016

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas 
terminales, reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), continúa 
con su tendencia a la baja al registrar un IPM de 109.09, es decir que 
el promedio mensual de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y 
Pichincha presentaron una disminución de 1.98% con respecto al mes 
anterior y de 4.71% en comparación a junio del 2015.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por una reducción en 
los precios de la arveja tierna, tomate riñón, pollo faenado con vísceras, 
cebolla colorada seca, fréjol tierno bola rojo, mora de castilla, tomate de 
árbol; productos que contribuyen en un 55% al decrecimiento agregado 
del Índice. Del resto de productos mayoristas que conforman la canasta 
del IPM, el 43% se mantuvieron constantes en su precio o reportaron una 
leve disminución, con una mínima contribución al descenso agregado 
del Índice (15%). Finalmente el 41% de los productos mostraron precios 
con una tendencia al alza (contribución agregada del 30%).

Análisis Zonal:
La tendencia a nivel nacional de los precios mayoristas es a la baja. En los 
mercados de la Zona 3 se observa un comportamiento similar a la tendencia 
al registrar un descenso en l30 de los 53 productos monitoreados, sin 
contar productos pecuarios.

Productos zonales que influye en el IPM nacional: Existen productos que 
influyen en la tendencia que  registra el IPM nacional, como es el caso del 
haba tierna y la mora de castilla, que se refleja en la disminución de los 
precios en el mercado mayorista de Guayaquil.

Por otra parte, el 42% de la producción nacional de haba tierna, proviene 
de las provincias de Chimborazo, Tungurahua y Cotopaxi registrado en la 
Encuesta de Superficie y Producción Agropecuaria Continua (ESPAC) año 
2014 que equivale a 12,188 toneladas métricas anuales. 

Principales productos zonales con tendencia al alza: El 38% de los 
productos monitoreados a nivel zonal subieron de precio. El 46% de los 
productos analizados en el mercado de Chimborazo, en Cotopaxi el 31%, 
y en Tungurahua el 33%. 
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100 Libra

Chimborazo Cotopaxi Tungurahua

Los productos que presentaron mayor alza en sus precios a nivel zonal 
en un porcentaje superior al 10%, son: hortalizas como la lechuga de 
la provincia de Chimborazo en 34% y el brócoli de la misma provincia 
en 33%, debido a un menor ingreso de producto de otras provincias 
como Cotopaxi. En tanto que tubérculos como la papa súper chola, en 
los mercados de Tungurahua y Chimborazo subió en 2% con relación 
al mes anterior, por una menor cosecha, a causa de factores climáticos 
desfavorables para el desarrollo del cultivo.

Otros productos presentaron leves alzas en sus precios como la remolacha 
en saco de 80 libras, mora de castilla en canasta de 20  libras, entre otros, 
debido a la terminación de su cosecha y una mayor actividad de limpieza 
de los cultivos.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 41% de los 
productos  analizados a nivel zonal, presentan una tendencia a la baja en 
sus precios (Chimborazo 54%, Cotopaxi y Tungurahua 63%).
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Chimborazo Cotopaxi Tungurahua

En el mercado de Tungurahua legumbres como el haba tierna, disminuyó 
su precio en 18%. En el grupo de frutas la mandarina de la sierra, descendió 
de precio en las tres provincias de la zona, siendo en la provincia de 
Tungurahua donde registró un mayor descenso de 29%, debido a una 
mayor producción por factores climáticos favorables. En tubérculos, 
el melloco rojo disminuyó en 35% en el mercado de Chimborazo, por 
encontrarse en temporada de cosecha y a las variaciones climáticas 
favorables para el desarrollo del cultivo.

Otros productos como la remolacha, cebolla colorada, entre otros, 
disminuyeron de precio en porcentajes menores al 10% en relación al 
mes de mayo, como consecuencia del inicio de cosecha y a condiciones 
climáticas favorables en las provincias.
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