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Boletín de Precios Mayoristas
Zona 3

   Noviembre — 2016

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas 
terminales, reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), continúa 
con su tendencia a la baja al registrar un IPM de 102.32. Es decir, que 
el promedio mensual de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y 
Pichincha presentaron una leve disminución de 0.63% con respecto al 
mes anterior y de 10.11% en comparación a noviembre del 2015.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por una reducción 
en los precios del pollo entero, tomate riñón, limón sutil, maíz choclo, 
melón, pimiento y arroz; productos que contribuyen en un 51% al 
decrecimiento agregado del Índice. Del resto de productos mayoristas 
que conforman la canasta del IPM, el 41% se mantuvieron constantes 
en su precio o reportaron una leve disminución, con una mínima 
contribución al descenso agregado del Índice del 7%. Finalmente 
el 43% de los productos mostraron precios con una tendencia al alza 
(contribución agregada al índice del 42%).

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas nacionales es a la baja. 
Así mismo, en los mercados mayoristas de la Zona 3, se presenta una 
tendencia similar registrando una disminución en 36 de los 58 productos 
monitoreados, exceptuando los productos pecuarios. 

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos 
que influyen en la tendencia que registra el IPM nacional, como la col, 
maíz suave choclo y cebolla blanca en rama, factor que se refleja en la 
disminución de los precios en el Mercado Mayorista Terminal de Guayaquil.

Según la ESPAC (2015), el 28% de la producción nacional maíz suave 
choclo corresponde a la Zona 3, lo que equivale a 23,532 toneladas 
métricas anuales, de las cuales Tungurahua contribuye con el 39% de la 
producción zonal.

Principales productos zonales con tendencia al alza: El precio del 62% 
de los productos analizados en el Mercado Mayorista de Riobamba tuvo 
un aumento, el 48% en el mercado de Ambato y en Latacunga el 71% de 
los productos presentaron esta tendencia.
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Tomate de Árbol Papa Super Chola Melloco Blanco Cebolla Colorada
Nacional Humeda

Chimborazo Tungurahua Cotopaxi

El tomate de árbol, papa súper chola, melloco blanco y cebolla colorada 
nacional húmeda, son lo productos que presentan una tendencia 
al alza durante este periodo. El tomate de árbol tuvo un aumento en 
su precio, debido a que en las zonas de Tungurahua (Pelileo, Patate y 
Baños), se mantiene la  reducción del área cultivada, razón por la cual 
hubo una baja en la oferta productiva. Además la papa súper chola subió 
debido a los efectos de las heladas en las zona, lo mismo ocurrió con el 
melloco blanco. Con respecto a la cebolla colorada nacional húmeda, 
su incremento se debió a los controles permanentes en los cantones de 
Riobamba y Ambato.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El mercado de 
Riobamba presenta una tendencia a la baja en el precio del 36% de los 
productos que se analizaron. El 21% de los productos en el mercado de 
Latacunga y un 30% para la provincia de Tungurahua. 
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Cebolla blanca
en rama

Papa Leona
Blanca o Cecilia

Maíz Suave
Choclo

Tomate Riñón
de Invernadero

Chimborazo Tungurahua Cotopaxi

En el Mercado Mayorista EP-EMMPA Riobamba, la cebolla blanca 
en rama presentó una disminución en su valor, debido a que se 
incrementaron las cosechas en el cantón Cevallos y Ambato. El tomate 
riñón de invernadero, presentó una baja en su precio, causada por el 
aumento de la producción en las localidades de Chambo, Guano y San 
Luis, pertenecientes a la provincia de Chimborazo.
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