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Boletín de Precios Mayoristas
Zona 5

   Enero — 2017

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas 
terminales, reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), registró 
una tendencia al alza durante enero al registrar un IPM de 108.03. Es 
decir, que el promedio mensual (ponderado) de los precios mayoristas 
de Azuay, Guayas y Pichincha presentaron un incremento de 3.80% con 
respecto al mes anterior y una disminución de 3.80% en comparación a 
enero del 2016.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por el aumento en 
los precios del pollo entero con vísceras, cebolla colorada seca, maíz 
suave choclo, papa súper chola, tomate riñón, arveja tierna, remolacha 
y ajo; productos que contribuyen en un 70% al incremento agregado del 
Índice. Del resto de los productos mayoristas que conforman la canasta 
del IPM, el 46% se mantuvieron constantes en su precio o reportaron un 
leve aumento, con una mínima contribución al descenso agregado del 
10%. Finalmente el 37% de los productos mostraron una tendencia a la 
baja (contribución agregada al índice de 19%).

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas nacionales fue al 
alza. En el mercado mayorista de Guayaquil (Mercado de Transferencias 
de Víveres) de la Zona 5, se observó una tendencia similar al registrar 
incrementos en 27 de los 49 productos monitoreados, sin contar 
productos pecuarios. 

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos 
que influyen en la tendencia que registra el IPM nacional, como la cebolla 
perla nacional seca, remolacha, cebolla colorada nacional húmeda y 
cebolla colorada nacional seca, que se ve reflejado en los precios de los  
Mercados Mayoristas de  Quito y de Cuenca.
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Según lo registrado en la ESPAC, la producción arroz fue de 1,652,793 
toneladas. La Zona 5 produjo 1,570,240 toneladas de caña de azúcar en el 
año 2015, lo que representa el 95% de la producción nacional.

Principales productos zonales con tendencia al alza: El 55% de los 
productos analizados en el Mercado Mayorista de Guayaquil presentaron 
incrementos en sus precios.
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La cebolla perla nacional seca, remolacha, cebolla colorada nacional 
húmeda y cebolla colorada nacional seca registraron los mayores 
incrementos en sus precios (94%, 79%, 78% y 44%). La producción de 
los tres últimos productos mencionados tiene su origen en las provincias 
de Imbabura, Tungurahua, Chimborazo y Cotopaxi. El primer producto 
proviene de las provincias de Santa Elena y Manabí; comportamiento 
normal a lo registrado en los años anteriores, al disminuir la oferta en los 
mercados debido al inicio de la nueva temporada climática –invierno 2017.

El fréjol tierno en vaina cargabello, arveja tierna en vaina-quantum, 
pepino, papa fripapa y papa superchola también subieron sus precios en 
40%, 35%, 25% y 23% por similares causales mencionados en el párrafo 
anterior donde se marcan el cambio de la estacionalidad de los cultivos. 

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 35% de los 
productos analizados en el mercado TTV de Guayaquil presentan una 
tendencia a la baja. 
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Para el mercado “TTV de Guayaquil”, el brócoli, mango de chupar, limón 
sutil y melloco blanco, disminuyeron sus precios debido al aumento 
en la producción que coincide con el inicio de lluvias de la nueva 
temporada invernal. El primer y último producto del cuadro provienen 
de las provincias de Pichincha, Cotopaxi e Imbabura; el mango de chupar 
y limón sutil provienen de la región costa y el limón sutil se origina 
principalmente en Santa Elena y Manabí. Las reducciones superiores al 
10%, ocurrieron en el 35% de los productos monitoreados en el Terminal 
de Transferencia de Víveres de Guayaquil.
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