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			   Febrero — 2017

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas terminales, 
reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), registró una tendencia 
al alza al registrar un IPM de 108.61. Es decir, que el promedio mensual 
(ponderado) de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y Pichincha 
presentaron un incremento de 0.54% con respecto al mes anterior y una 
disminución de 3.40% en comparación a febrero del 2016.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por un aumento en 
los precios de la cebolla colorada y perla, tomate riñón, arveja tierna, 
melón, haba tierna, pimiento, remolacha y mora de castilla; productos 
que contribuyen en un 50% al incremento agregado del Índice. Del resto 
de productos mayoristas que conforman la canasta del IPM, el 43% se 
mantuvieron constantes en su precio o reportaron un leve aumento, 
con una mínima contribución al crecimiento agregado del Índice de 
6%. Finalmente, el 39% de los productos mostraron precios con una 
tendencia a la baja (contribución agregada al índice de 44%).

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas fue al alza. En el 
mercado mayorista de Guayaquil (Mercado de Transferencias de Víveres) 
de la Zona 5, se observó una tendencia similar al registrar incrementos 
en 25 de los 49 productos monitoreados, sin contar productos pecuarios. 

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos 
que influyen en la tendencia que registra el IPM nacional, como la 
cebolla perla nacional seca, melón y mora de castilla, lo que también 
se ve reflejado en los precios de los Mercados Mayoristas de Quito y 
Cuenca.
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Melón Brócoli Mora de Cas�lla
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Según lo registrado en la ESPAC, la producción plátano fue de 675,538 
toneladas. La Zona 5 produjo 129,790 toneladas de plátano en el año 
2015, lo que representa el 19% de la producción nacional.

Principales productos zonales con tendencia al alza: En el Mercado 
Mayorista de Guayaquil, el 51% de los productos analizados presentaron 
incrementos en sus precios.
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La cebolla perla nacional seca, melón, brócoli y mora de castilla registraron 
los mayores aumentos en sus precios (60%, 41% y 32%), como resultado 
de una baja oferta en el mercado por la presencia de lluvias. Los dos 
primeros productos provienen de las provincias de Santa Elena y Manabí; y 
los dos últimos son cultivados en las provincias de Tungurahua, Imbabura, 
Cotopaxi y Pichincha. 

El pepino, col, arveja tierna quantum y haba tierna en vaina presentan 
una tendencia similar al alza en sus precio: 31%, 30%, 24% y 23% 
respectivamente; y coincide con la estación invernal que define los meses 
de  baja producción.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 41% de los 
productos analizados en el mercado TTV de Guayaquil presentan una 
tendencia a la baja. 
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Fréjol Tierno en
Vaina Cargabello Tomate de Árbol Piña

Plátano Barraganete
Maduro

Guayaquil

 
El fréjol tierno en vaina Cargabello, tomate de árbol, piña y plátano 
barraganete maduro, descendieron en sus precios. Las precipitaciones 
han sido uno de los factores que han incidido en este comportamiento, 
incentivando la producción de estos cultivos y reflejando una mayor 
oferta en los mercados. Estos por lo general están sembradas en 
superficies con buen drenaje. Los dos primeros productos provienen de 
las provincias de Tungurahua y Chimborazo. La oferta de piña y plátano 
barraganete maduro provienen del Guayas y Santo Domingo.
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