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   Julio — 2017

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas 
terminales, reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), continua 
con su tendencia a la baja al registrar un IPM de 112.41. Es decir, que 
el promedio mensual (ponderado) de los precios mayoristas de Azuay, 
Guayas y Pichincha presentaron una disminución de 1.26% con respecto 
al mes anterior y un aumento de 3.19% en comparación a julio del 2016.

108.93

113.85
112.41

100

102

104

106

108

110

112

114

116

Índice de Precios Mayoristas

�1.26%

Esta variación en el IPM, se explica principalmente por una reducción 
en los precios de la cebolla colorada, tomate riñón de invernadero, 
ajo, zanahoria amarilla, arveja tierna en vaina y lechuga; productos 
que contribuyen en un 46% al decrecimiento agregado del Índice. Del 
resto de productos mayoristas que conforman la canasta del IPM, 20 
productos se mantuvieron constantes en sus precios o reportaron una 
leve disminución, con una mínima contribución a la variación del Índice 
de 17%. Finalmente, 18 productos mostraron precios con una tendencia 
al alza (contribución agregada al índice del 37%).

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas nacionales fue a la 
baja. En el mercado mayorista de Guayaquil (Mercado de Transferencias 
de Víveres) de la Zona 5, se observó una tendencia opuesta al registrar 
incrementos en 20 de los 42 productos monitoreados sin contar 
productos pecuarios.

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos 
que influyeron en la tendencia que registró el IPM nacional, como 
el pimiento, lechuga, mora de castilla y melón, registrándose similar 
comportamiento en los precios de los Mercados Mayoristas de Quito y 
de Cuenca. 
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Según lo registrado en la ESPAC la producción nacional de maíz suave 
choclo fue de 69,006 toneladas. La Zona 5 produjo 24,270 toneladas 
de maíz suave choclo en el año 2016 lo que representa el 35% de la 
producción.

Principales productos zonales con tendencia al alza: El 48% de los 
productos analizados en el Mercado Mayorista de Guayaquil, presentaron 
incrementos en sus precios.

El limón sutil, plátano dominico maduro, frutilla y plátano barraganete 
maduro presentaron los mayores aumentos (69%, 19%, 18% y 16% 
respectivamente). Al comparar con los años 2014, 2015 y 2016 presentan 
un similar comportamiento debido a la estacionalidad en la producción. 
Estos productos provienen de Manabí, Santa Elena, a excepción de la 
frutilla cuyo origen es: Tungurahua e Imbabura.
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De igual manera la remolacha (16%), la papa única (12%), la uva negra 
(11%) y el aguacate fuerte (10%) presentaron variaciones al alza en los 
precios. Los productos mencionados son de la región interandina y 
provienen de las provincias Tungurahua, Chimborazo, Azuay e Imbabura. 
La estacionalidad de los productos, que coincide con el verano, es una de 
las principales causas de la disminución de la producción afectando en la 
oferta del mismo.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 43% de los 
productos analizados en el mercado TTV de Guayaquil presentaron una 
tendencia a la baja. 

El Pepino (34%), mandarina de la costa (34%), el maíz suave choclo (32%) 
y la lechuga (21%) presentaron disminución en su precio mayorista. Los 
tres primeros productos mencionados provienen de la región costa, y la 
Zona 5 aumenta la cosecha durante la temporada seca; el último producto 
proveniente de: Tungurahua, Chimborazo e Imbabura, incrementó su 
oferta por el apresuramiento de su recolección (cosecha de hojas), debido 
a la susceptibilidad a dañarse por altas temperaturas.
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