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Boletín de Precios Mayoristas
Zona 5

			   Junio — 2017

Análisis Nacional:
El comportamiento de los precios en los mercados mayoristas terminales, 
reflejado en el Índice de Precios Mayoristas (IPM), registró una tendencia 
a la baja al registrar un IPM de 113.76. Es decir, que el promedio mensual 
(ponderado) de los precios mayoristas de Azuay, Guayas y Pichincha 
presentaron una disminución de 0.37% con respecto al mes anterior y 
un aumento de 2.65% en comparación a junio del 2016.
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Esta variación en el IPM, se explica principalmente por una reducción en 
los precios del pollo entero, papa, pimiento, tomate riñón, y zanahoria 
amarilla; productos que contribuyen en un 46% al decrecimiento 
agregado del Índice. Del resto de productos mayoristas que conforman 
la canasta del IPM, 21 productos se mantuvieron constantes en su 
precio o reportaron un leve incremento, con una mínima contribución 
al crecimiento agregado del Índice de 9%. Finalmente, 17 productos 
mostraron precios con una tendencia al alza (contribución agregada al 
índice de 45%).

Análisis Zonal:
A nivel nacional la tendencia en precios mayoristas nacionales fue a la 
baja. En el mercado mayorista de Guayaquil (Mercado de Transferencias 
de Víveres), se observó similar tendencia al registrar disminuciones en 
24 de los 47 productos monitoreados, sin contar productos pecuarios. 

Productos zonales que influyen en el IPM nacional: Existen productos 
que influyeron en la tendencia que registró el IPM nacional, como el 
pimiento, lechuga, mora de castilla y melón, siendo un comportamiento 
en los precios de los  Mercados Mayoristas de  Quito y Cuenca. 
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Según lo registrado en la ESPAC, la producción nacional de limón fue de 
28,881 toneladas. La zona 5 produjo 1,373 toneladas de limón en el año 
2016, lo que representa el 5% de la producción nacional.

Principales productos zonales con tendencia al alza: En el Mercado 
Mayorista de Guayaquil, el 34% de los productos analizados presentaron 
aumentos en sus precios.

El limón sutil (85%), remolacha (60%), arveja tierna en vaina – quantum 
(43%) y pepino (25%) presentaron los mayores incrementos en sus 
precios. Todos los productos tienen el mismo comportamiento al 
comparar con el año 2015 y 2016, debido a los ciclos productivos que 
son establecidos considerando la estación climática. Estos productos 
provienen de Manabí, Santa Elena, Tungurahua, Chimborazo e Imbabura. 
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El plátano barraganete (23%), maracuyá (19%) también registraron 
variaciones al alza en los precios, estos productos son de la región costa y 
provienen de las provincias Manabí, Los Ríos, Sto. Domingo. 

La disminución de las lluvias y bajas en las temperatura por efectos del 
verano  incidió directamente en la oferta del producto.

Principales productos zonales con tendencia a la baja: El 51% de los 
productos analizados en el mercado TTV de Guayaquil presentaron una 
tendencia a la baja. 
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El pimiento y el melón, disminuyeron sus precios en 34% y 21% 
respectivamente. Estos productos provienen de la región costa, de las 
provincias de Manabí, Santa Elena y Guayas, siendo estos aptos para 
cultivarse durante el verano, favoreciendo su oferta productiva y coincide 
con el comportamiento con los años anteriores 2015, 2016.

La lechuga y  la mora de castilla presentaron también tendencia a la 
baja en sus precios al aumentar su producción al contar con mejores 
condiciones climáticas en Tungurahua e Imbabura.   
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