
REGISTRO DE

CENTROS DE ACOPIO 
E INDUSTRIAS ARTESANALES

DE LECHE

5. Coordenadas UTM (GPS)

X

Y

Z

INFORMACIÓN GEOGRÁFICA
NombreJurisdicción

1. Provincia

2. Cantón

3. Parroquia

4. Dirección

G

G1

G2

G3

G4

G5.1

G5.2

G5.3

FORMATO D-07

A
A1

Apellido Paterno Apellido Materno

Teléfono  Fijo A5.1

Celular A5.2

Correo electrónico A5.3

5.-   Información de Contactos

6.-  ¿Es un Centro de Acopio Integrado ?

3.-  Número de RUC

DATOS DEL CENTRO DE ACOPIO Y SU PROPIETARIO

1.-   Nombre de la Industria

2.-  Nombre del Representante legal

Página Web A5.4

Primer Nombre Segundo Nombre

A2.1 A2.2 A2.3 A2.4

Apellido Paterno Apellido Materno

4.-  Nombre del Contacto
Primer Nombre Segundo Nombre

A4.1 A4.2 A4.3 A4.4

A3

Nombre de la Organización

1.-   Capacidad de Recepción

2.-  ¿Realiza procesamiento de leche ?

INFORMACIÓN TÉCNICAB

Litros

Cantidad

3.-   Capacidad de Procesamiento 

Diario

B1.2

Semanal

B1.3

Quincenal

B1.4

Mensual

B1.5

No B2.1 Sí B1.3

B1.1 Marque con una 
X la selección

Litros

Cantidad Diario

B3.2

Semanal

B3.3

Quincenal

B3.4

Mensual

B3.5B3.1 Marque con una 
X la selección

Si la respuesta es SI continue con el llenado del formulario

1.-   Derivados

PRODUCTOS QUE ELABORAC

2.- Coproductos
Marque con una 

X la selección

C1.1.1

C1.1.2

C1.1.3

(Porcentaje de leche destinado a estos rubros)

(Porcentaje 
de leche 

destinado a 
estos rubros)

Fresco

C1.1 %Queso C1.2 %YogurMozzarella

Otros Quesos

C2.1 %
C2.1.1 C2.1.2 C2.1.3

Crema de Leche Mantequilla Sueros

Nombre del Investigador

Elaboración: Este es un producto de la Coordinación General del Sistema de Información Nacional (CGSIN) a través del Sistema de Información Nacional de Agricultura, Ganadería, Acuacultura y Pesca (SINAGAP)
Revisión: 16 - mayo - 2014
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